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Fleischiger Gaumenrausch

Ein Festmahl fiir Fleischliebhaber

gemischte Platte
verschiedene Wurstsorten, Schinken,Salami, Mett, Lebérwurst,
Kése, Aioli, Baguette, Brot

Spareribs, Schweinebraten, Hacksteaks

BBQ-Sauce, Bratensauce, Tomatensauce

Kartoffelecken mediterran, Bratkartoffeln mit
Speck
und Zwiebeln, Cole Slaw (amer. Krautsalat)

\
Moussé au chocolat
Vanillecremeé mit _f—lambie-l:fen Kirschen

Preis p.Per. 24,90 € inkl. 7% MwSt.
(300 g Frischfleisch + 250 g Beilage)
dazu kommen ggf. Kosten fiir Warmhalter, Besteck/Geschirrusw.



Gyros-Gastronomia

eine Ode an die Griechische Genussvielfalt

Vorspeisen
Kalamata Oliven, griine Oliven, Fetakase, gegrilltes Gemiise,
knusprige Pita mit Spinatfillung, Zaziki, WeiBbrot

Kikok-Gyros oder Gyros iiberbacken

Hahnchengyros, Tomaten, Zwiebeln, Kase

Reis/Tomatensauce, griechischer Bauernsalat,
Krautsalat

b |

griechischer Joguri/Nusse/Honlg
; Baklava

Preis p.Per. 24,90 € inkl. 7% MwSt.
(300 g Frischfleisch + 250 g Beilage)
dazu kommen ggf. Kosten fiir Warmhalter, Besteck/Geschirr usw.

£



Meereszauber:

Eine kulinarische Reise durch die Welt der
Fische

Vorspeisen
Cremige Fischsuppe mit Safran, Garnelen-Spie3e-Cherrytomaten,
Raucherlachs auf Schwarzbrot

Wildslachsfilet, Zander, Garnelen

Zitronensauce
Wildreis, Dillkartoffeln, Grillgemiise

Ingwer-Zitronen-Panna Cotta,
Ananassalat mit Bpsilikum

Preis p.Per. 26,90 € inkl: 7% MwSt..
(300 g Frischfleisch + 250 g Beilage)
dazu kommen ggf. Kosten fiir Warmhalter, Besteck/Geschirr
usw.



Grine Gaumentreuden:

Eine Ode an die vegetarische Vielfalt

Vorspeisen
Caprese-Salatyariation, Brokkoli-Mandel-Suppe

Auberginenscheiben gefillt mit Quinoa, Feta-Kéase
und frischen Kr&dutern
Couscous-Gemusepfanne
Spinat-Ricotta-Lasagne

AvocadO—Rucol.al—"Salai
{

Mango-Kokos—Pdnna Cotta

Preis p.Per. 24,90 € inkl. 7% MwSt.
(300 g Frischfleisch + 250 g Beilage)
dazu kommen ggf. Kosten fiir Warmhalter, Besteck/Geschirr
- usw.



Schnitzelzauber:
Eine Festlichkeit der Knusprigkeit

Vorspeisen

Frisches Brot zum Dippen und GenieBen, Aioli, Tomaten-Basilikum-Salsa

Schweineschnitzel, Hahnchenschnitzel,

Selerieschnitzel

Zigeunersauce, Jagersauce

Bratkartoffeln, Kartoffelsalat
\
Apfelstrudel mit Vanillesauce

Preis p.Per. 21,90 € inkl.'7% MwSt.
(300 g Frischfleisch + 250 g Beilage)
dazu kommen ggf. Kosten fiir Warmhalter, Besteck/Geschirr

usw.
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¢ 300 ml p. Per.
Suppen inkl. 7MwSt.

klare Hiihnersuppe 4,80€
mit Nudeln und Gemiisestreifen

Rindfleischsuppe L 4.90€
mit Nudeln und Gemiisestreifen .

Broccolicremesuppe | 4,50€
griechische Bohnensuppe 4,60€
Gulaschsuppe. 4,90€

mit Champignons-und Paprika

Lauchcremesuppe 4,90€
mit oder ohne Hackfleisch

Erbsensuppe 2 4,60€
mit Fleischeinlage |
Karioffelsuppel | " i 4,60€

mit Fleischeinlage

Kartoffelcremesuppe = 4,60€
mit Gemusestreifen vegetarisch

Chili con carne f 4,90€
mit Mais und Kidneybohnen



Fingerfood

Blatterteigtaschen mit Spinat oder Kase
Bruschetta mit Tomaten/Zwiebeln
Eier gefiillt mit-hausgemachter Remoulade
GarnelenspieB
Hahnchenbriistchen iiberbacken mit Chedder
Hahnchenbrust mit Mozzarella u. Tomaten.tberb.
HahnchenspieBe
SouvlakispieBe
Kasewiirfel mit Weintrauben am Spief3
Lachsroulade mit Krauterfrischkase
Zucchinirsllchen mit Ziegenfrischkése
Auberginenrslichen mit Couscous und Jogurt
Melone mit Parmaschinken
Hackballchen mit Gurke am SpieB3
Hackballchen mit Fillung (Gouda od. Feta)
Kaseballchen ca. 30g
Raucherlachs auf Gurke mit Frischkase
Schinkenrslichen mit Garnele
Schweineschnitzelchen ca. 50\:‘9
Datteln in Speckmantel, I 4
Tomate-Mozzarella am Spiel3 °
Champignons gefiillt (Kase od. Hackfleisch)
Zucchinischeiben mit Garnele und Truffélmoyo
Wraps vegetarisch
Wraps mit Hackfleischfiillung
Wraps mit Salat, Mais, Hahnchenstreifen?
Wraps Raucherlachs, Salatstreifen und Bosilikufnmoyo

Dessert (nach Wahl) in Glasern ab

Stiick inkl.
7 % MwsSt.
0,90 €
1,90 €
1,20 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,00 €
2,00 €
1,00 €
2,90 €
1,90 €
1,90 €
1,90 €
1,50 €
0,90 €
0,70 €
1550.€ |
2,50€
2,50 €
0,90 €
2,00 €
0,90 €
2,50 €
2,50 €
350 €
350 €
390 €
3,50 €



Canapes

mit Bratenaufschnitt
mit Camembert
mit gekochtem Ei
mit gerauchertem Forellenfilet
mit hausgemachtem Frischkase
mit Schinken
mit Lachsschinken
mit Raucherlachs
mit Roastbeef
mit Salarﬁf
mit Schnittkase

mit Mett

Stiick inkl. 7% MwSt.
3,20 €

2,80 €
2,90 €
3,80 €
2,90 €
3,50 €
3,50 €
3,80 €
4,90€
2,50 €
2,50€

2,50 €



Autlaute

ca. 250 g p.Per.
inkl. 7% MwSt.
Pastizio : 6190 €
Makaronni/Kase /Hackfleisch /Bechamel 3

Tortellini , 6,90 €
in Sahnesauce mit Schinkenstreifen

Lasagne 6,90 €
Gemiiselasagne vegetarisch 6,90 €
Kikok -Gyros 7,90 €

mit Metaxasauce und Kase tiberbacken

Moussaka b3 7,90 €
mit Kartoffeln, Auberginef, Tomaten, Hackfleisch
und Bechamel {
Spinai-Schafsk&sg—_AuHau_lf- : 790 €

mit Kartoffelwiirfel



Gerichte vom Schwein

300 g p.Per.
inkl. 7% MwSt.

Schweinebraten mit Knoblauch\und Rosmarin = = 4,920€

Pulled Pork ._ 6,20€

Schweinefilet in Pilzrohrﬁsouce 7,90€
Schweineschnitzel (100 g) 2,90€/St.

Schweinemedaillons im Speckmantel 8,20€

Schweinefilet in Sauce nach Wahl 7,50€
Schweinegeschnetzeltes mit Pilzen u. Pfeffersauce 6,90€

Spareribs \I,‘ | 6,90€

i Il\. .
Schweinebdckchen inRotweinsauce . 9,50€



Gerichte vom Rind

p- Per.
inkl. 7% MwSt.
Rinderbraten in Sauce 10,50 €
Roulade | 5,90 €/Stick
(ca. 180 g/Stuck) in Bratensauce -
Rindergulasch . 7,20 €
Rindercurry "Indische Art" 8,90 €
Rinderbackchen in Rotweinsauce 11,90 €
(ca. 180 g/Stuck)
Hacksteak Bifteki mit Pfeffersauce 7,90 €

(200 g/Stiick)

Frchaerichls

220 g inkl. 7 % MwsSt.

Zanderfilet ouf Blattspinat in Zlfroner;souce 12,90 €
Garnelen in Knobl-o‘l;c.hél : .- : 15,9‘O€
Garnelen Saganaki (TomaTensauée/FéTa) 13,90€
Doradenfilet auf Spinatbett ; 15,90_€

Lachs auf Blattspinat in Sahne-Knoblauchsauce 15,90 €

gonze-Doraden 400 g. 10,90 € /St.



Geflligel-Gerichte

Hahnchenschnitzel groB
ausgelsste Kikokkeule mit Zitronesauce
gerducherte Entenbrust ._
Gansebrust
Gansekeule

Hachnchengeschnetzeltes
in Curry-Sauce

Hahnchengeschnetzeltes "Chinesische Art"
in Gemiisesauce siiss-sauen

Kikokgyros mit Tomaten und Zwiebeln

'.\.

Lammhaxe ca. 400 g f

Lammkeule /Rotweinsauce-ganz fir 4-5 Per.

300 g od. St.
inkl. 7 % MwSt.

4,50 €/t
790 €
6,50 €/St.
8,50 €/St.
7,50 €/St.

£3905€
7,20.€

7,90 €

300 g od. St.
12,90 €/St.

49,90 €/St.



Sattigungsbeilagen  ea.200gp. per.

inkl. 7% MwSt.

Spatzle 2,00 €
Butterreis ' 2,00 €
Couscous B 2,00 €

Bulgursalat | 2,00 €

Salzkartoffeln 2,00 €

Kartoffelpiiree (Triffel od. SuBkartoffeln) 3,00 €

Kartoffelecken 2,50 €.
Bratkartoffeln & 3,80 €
Karfoff;algraiin \ 5,50€
Kartoffelgratin mit To,njo.’r'en: u.Fl’-d.rlmeson -.5,90 3
Ofenkartoffel mit Zaziki : e 3,40 €
Rosmarinkari‘offein 3,00 €
Kartoffelsalat mediterran / 3,00 €

Knddel : 3,00 €



Gemusebeilagen ...

inkl. 7 % MwSt.
Blumenkohl- und Broccoligemiise mit Sauce Hollandaise 3,00 €
und Mandelsplittern

frisches Ofengemiise (Auberginen, Zucchini, Tomaten, 3,90 €
Zwiebeln, Paprika) >

gemischtes Gemiise (Erbsen, Mdhren, Bro._ccoli, Blumenkohl, 3,00 €
Bohnen)

Bohnen im Speckmantel (5 Stiick pro Person) 350 €

frischer Krautsalat 2,50 €

Rotkohl 2,50 €

- g o L 3 .
Salate i
!50 g p- Per. inkl. 7 % MwsSt.

‘Bauernsalat ' {3 3 3,80 €~
Blattsalat e S 2,50 €
Feldsalat 5,50_€

Rucollasalat o8 _ 5 350 €
Tomaten/Gurke : 3,50 €

Caprese-Salat 3,50 €
Coleslaw f 3,50 € -
Nudelsalat 3,50 €

Caesar-Salat 3,50 €

~ Gemischter Blattsalat 350 €



ca. 150 g p. Per.

Dessel-ts inkl. 7% MwSt.
Erdbeertiramisu nur in der Saison 3,50 €
Mangotiramisu 3,50 €
Dreischichtpudding Schokolade, Vanille, Erdbeer 3,50 €
Mousse au C‘hocolaie . | ;73,50 3
Vanillemousse 3,50 €
Obstsalat | 3,50 €
Orangenquark mit aromatisiertem 3,50 €

Loffelbiscuit (geschichtet) mit Alkohol

Panna Cotta 3,50 €_
Rote Beerengriitze und.aniIIesai‘Jgé 3,50 € «
{
Schokoladenpudding 13 5 3,50 €
: : . '
Tiramisu mit Alkohol | : : .3,50 €
Vanillepudding ; : 5,56 €
Vanillecreme mit Zimtbirnen ; 5,5_0 €
" Vanillecreme mit Schattenmorellen . 3,50 €
Zitronenquark mit aromatisiertem 3,50 €

Léffelbiscuit (geschichtet), mit Alkohol



Kaffeemaschine - 25,00 €

Glihweintopf - 25,00 €

Kihlschrank - 50,00 €

Stehtisch - 12,50 €

Warmhalter (Bain Marie) 15,00 € inkl. Reinigung und Brennpaste

Meniigeschirr u. Besteck pro Pers. 2,00 € inkl. Reinigung
Kaffeegeschirr u. Besteck pro Pers. 1,00 € inkl. Reinigung
Glaserverleih Sorten auf Anfrage Stck. ab 0,30 € inkl. Reinigung

LWW%

Bis 400 € Auftragswert bieten wir eine kostenlose Selbsabholung an
» ab 400 € Auftragswert Lieferung méglich
e Lieferung und Abholung je 25 € bis 10 Km
e ab dem 11Km 1,50 € p. Km
» Servicepersonal vor Ort nach Absprache (Kosten anfragen)
+ Die Preise fiir Speisen sind inkl. 7% Mwst.
* Bei Buchung von Zusatzleistungen (z.B. Geschirr, Besteck) mussen wir den MwSt.-

Satz auch auf Speisen auf 19 % anpassen.

.



